CARMENERE SAN VALENTINO
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Tipo Vino tinto, Premium
Cepaje Carmenere 100%
Clasificacion Denominacion de origen "Valle de Aconcagua,

Panquehue, Chile"

Produccion Promedio 45.000 botellas de 750 cc.

Altitud 500 metros arriba del nivel del mar

Sistema de Gouyot Doble

conduccion

Densidad 4.202 por hectarea

Vendimia [* —4* semana de mayo

Vinificacion Posterior a la molienda, sigue una maceracion

en frio. Luego viene la fermentacion y una

maceracién post-fermentativa.

Viiia von Siebenthal

i Fermentacion En cubas de acero inoxidable de 150 hl
(Carmenere

Cosech: 1| . .
52600 BOTELLLS Crianza | 6 meses en barricas de 225L

( 70% francesas y 30% americanas - 30% nuevas )

Afinamiento |2 mesesen botella
H 1.210918 D.O0. Valle de Aconcagua - Chile .
7 — Grado alcohodlico 14,5 %
PRODUCIDO POR VINA vox SIEBENTHAL S.A.
Panquehue, O'Higgins SIN, Valle de Aconcagua valley, Chile
o
Dine Tinto Temperatura de 16 —17°C
14,0% Vol, Flngle vineyard T, servicio
Conservacion Hasta diez ahos.
Mejor puntuacion 95 puntos Susie & Peter - Chile Wines of the Year

90 puntos M. Copello
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Vifia von Siebenthal SA.
O “Higgins S/N, 2210000 Panquehue, CHILE
www.vonsiebenthalwines.com



